
 

 

 

Herzlich willkommen im  
 

Mit viel Hingabe und Kreativität kreieren wir für Sie monatlich ein 5-Gänge Menü.  
Stellen Sie die Gänge auch einzeln nach Herzenslust und nach Ihrem Geschmack zusammen. 
 

Bei den Produkten achten wir besonders auf Saisonalität und berücksichtigen 
möglichst regionale Bauern und Lieferanten. Auch ist sonst fast alles aus der 
Schweiz, ganz sicher Fleisch, Fisch und Geflügel. Hier machen wir keine Ausnahme. 
 
Geniessen Sie zudem erlesene Weine von Schweizer-Winzer:innen, die sich für eine 
nachhaltige Produktion engagieren.  
 

Lassen Sie sich von unseren Kreationen verzaubern. 
 

 

Menü 5-Gang CHF 89 
 
Menü 4-Gang CHF 79 
 
Menü 3-Gang CHF 69 
 
 
 
 

Unsere Lieferanten: 
 
Gemüse:  Biohof Fluofeld, Oberarth, SZ 
 Mundo AG, Rothenburg 
Rindfleisch:  Zuchtbetriebe IG Swiss Dexter, LU, UR, ZH 
Schweinefleisch:  Erzeugergemeinschaft Ueli-Hof Bio-Metzgerei, Ebikon 
Lachsforelle:  Brüggli-Forellen, Sattel 
Käse:  Käserei Chäserenholz, Rigi  
 Küssnachter Dorfkäserei, Küssnacht am Rigi 
Miso: Das Pure, Ökologische Delikatessen, Wetzikon 
Brot:  Bäckerei Pfenniger, Goldau 
 Romer’s Hausbäckerei, Benken 
 
 

 
 



 

Über Produkte, welche eine Allergische Reaktion auslösen können, informiert Sie unser Küchenteam auf Anfrage. 
Preise inkl. 8.1% MwSt 

Menü Mai 
 

1-Gang
Gebratener HaselnussMiso-Spargel, 

Geflügel-Pilz Jus, gebratene Morchel, 
Hühnerhautcrumble, karamellisierte 
Haselnüsse, Pilzcreme, Nussbutter-

Hollandaise 

Gebratener HaselnussMiso-Spargel, Pilz Jus, 
gebratene Morchel, karamellisierte 
Haselnüsse, Pilzcreme, Nussbutter-

Hollandaise 

 
2-Gang

SwissDexter Rinds-Tatar,  
Blumenkohl-ErbsenMiso-Glace, Brioche, 

Eigelbcreme, Blumenkohlsalat, Blumenkohl-
Schnittlauchsud, Belper Knolle 

 

Blumenkohl-Broccoli Cous cous,  
 Blumenkohl-ErbsenMiso-Glace 

Brioche, Eigelbcreme, Blumenkohl-
Broccolisalat, Blumenkohl-Schnittlauchsud

 
3-Gang

Konfiertes Lachsforellenfilet, fermentierte 
Champignonsauce, Salzzitrone, grüner 
Spargel, Schafsgarbe, Kapern, Joghurt 

Grillierter Lauch, fermentierte 
Champignonsauce, Salzzitrone, grüner 
Spargel, Schafsgarbe, Kapern, Joghurt 

 
4-Gang

Geschmorte Brust vom Bio-Schwein 
Thymian-Jus 

dreierlei von Sellerie und Apfel 
Ruchbrot-Croutons 

Gerösteter Blumenkohl 
dreierlei von Sellerie und Apfel 

Ruchbrot Croutons

 
5-Gang 

Erdbeeren an creme Chantilly 
Sauerampfer Sorbet, Merengue, Erdbeersud 

 
oder  

 
Variation von Innerschweizer Käse 

Aprikose, Birnenbrot 


